21 7960 SKYLINE PRO

HORNO COMBI 6 GN 1/1 GAS LPG

Voltaje
Potencia
Corriente
Enchufe
Altura

Potencia
Didmetro
Llave
Alfura

220V /50Hz/1F

1.1 kW

S5A

Monfdsico Industrial 1x16A
160cm

12 kW (40.908 BTU)
1/2"

A la vista

60cm

IMEGA

LIDERES EN EQUIPAMIENTO GASTRONOMICO

Didmetro 3/4"

Dureza 50 ppm (5 °fH)

Presion 1- 6 bar

T° entrada 30°C

Altura 30cm

Electrolux

Didmetfro 2" (50mm) PROFESSToNAL

Tipo Cobre hasta 2 metros

Altura A piso, sifonado

PLANIMETRIA Unidad: em
CARACTERISTICAS 8
86.7 1 © 775 T 75

Construccion: Acero Inoxidable AlSI 304 ] M ! (i s

Dimensiones: 86.7 x77.5x 80.8cm o

Capacidad: 6 niveles, 6 GN 1/1 f

Carga max.: 30 kg por nivel S ®

Peso neto: 115 kg = J 7 - ],

Peso embalgje: 132 kg @
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« Interfaz digital con botones de retroiluminacion LED con b I | ;ZZIIIIIIIIIIiI

seleccién guiada. ; ' i i
® Funcién de vaporizacién sin caldera para anadir y 5 ¥ i ¥ N

retener la humedad.

Coccién EcoDelta: Con sonda de alimentos, man-
teniendo la diferencia de temperatura preestablecida
entreel ndcleo del alimento y la cédmara de coccioén.
Sistema de distribucién de aire OptiFlow para lograr el
madximo rendimiento con 7 niveles de velocidad del

.........................................

Vista lzquierda

ventilador.

Funcién  automdtica de  precalentamiento vy S @e e EY

enfria-miento rdpido. o |9

SkyClean: Sistema automdfico e infegrado de |

autolimpieza. 5 ciclos automdticos (suave, medio, o

fuerte, extra fuerte, solo enjuague). e

Modo Programas: Programacién de 100 recetas mdax. S P =

GreaseOut: Predispuesto para drenaje de grasa vy I T

recoleccion para una operacién mds segura (ccesorio

opcional).

Ventilador con 5 niveles de velocidad.

Puerto USB para descargar datos HACCP, programas y Vista Planta o
-~

configuraciones. Conectividad lista.
Sonda de temperatura de un solo sensor.
Puerta de doble cristal con luces LED.




217960 sKyYLINE PRO

HORNO COMBI 6 GN 1/1 GAS LPG

DETALLE INSTALACION

ESIMEGA

LIDERES EN EQUIPAMIENTO GASTRONOMICO

Unidad: cm

Equipo requiere de campana de extraccién. Campana
debe medir 130cm de profundidad para una correcta
extraccion de vahos.

Debe estar ubicada a 190cm NPT (nivel piso ferminado).
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Revisar conexiones de
ablandador, en la ficha
de este equipo.

Vista Elevacion

Muro posterior

10

50

Vista Planta

Equipo debe estar alejado al menos 50cm,
al lado izquierdo (ubicacién panel).

Equipo debe estar alejado del muro poste-
rior al menos 10cm.

Vista lzquierda

estatura 170cm

Equipo requiere suministro de agua blanda.
De no existir este requerimiento en el lugar,
debe ser instalado con ablandador de
agua, quien abastecerd al equipo, directa-
mente.

Conexiones eléctrica y desagUe de Horno
y ablandador, deben ser instalados por
separado.

Altura atril de proveedor, 77cm.

IMPORTANTE:

Toda Instalacién, mantencién y reparacién de un
equipo a gas debe realizarla un técnico cerifcado por
la Superintendencia de Electricidad y Combustibles
(SEC), requisito exigido por dicha institucion para
ademds garantizar el buen funcionamiento e integri-
dad del equipo y los manipuladores. Este normativa es
importante para hacer vdlida la garantia del equipo.

Conversién tipo de gas:

Todo cliente debe tener Red de Gas, normalizada.

Si el equipo estd certificado para un tipo de gas, Gas
Licuado (GLP) o Gas Natural (GN), estd prohibido
conectar o realizar conversién a otro tipo de gas.

Si el equipo estd certificado para dos tipos de gas,
Gas Licuado (GLP) y Gas Natural (GN), dependiendo
del equipo, es posible realizar conversion.




